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Lahiruoan tuotantoa ja kayttoa
edistamassa jo vuodesta 1904

Tavoitteenamme on rakentaa
Ahlmanista luovuuden, rohkeuden,
taidon ja yrittajyyden osaamispuisto.



Lahiruoka

Kuinka saada kysynta ja tarjonta kohtaamaan?



Elinvoimaa lahiruoasta -hankkeen teemailta

Kysymyksia joihin pitaisi [0ytaa vastaus:
Mita? Multaperunaa vai pestya, kuorittua, lohkottua?

Mista ja minne? Tuotanto ei useimmiten ole siella missé kulutus.

Kuinka paljon? Paivittain tarvittavat tuotteet, sesonkituotteet ja
erikoistuotteet . Lahiruoan kayttdtavoite mahdollistaa my6s kokeilut.

Milloin? Onko tuottajalla varastoinitikapasiteettia, vai pitdako kaikki
tuotanto toimittaa valittémasti loppukayttajalle?

Miten? Logistiikkaa on paljon jo valmiina — se pitaa loytaa. Tukkukin voi
auttaa — erityisesti pienet ja ketterat toimijat.
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Elinvoimaa lahiruoasta -hankkeen teemailta

Tietoa ja kokemuksia on jo paljon

Vastuullisuus ja lahiruoka ison kaupungin arjessa: Arkea Oy Turussa
Mikkelin seudun suurtalouksien hankintarengas

Etela-Pohjanmaan sairaanhoitopiirin vastuulliset elintarvikehankinnat
Loviisan tuoreleipomotuotteiden kilpailutus

Siilinjarven suurkeittiiden perunatilaus

Varkauden tuoreet elintarvikkeet ja jarvikala —linjaus

Sodankylan malli

Lahiruokatukun vastuullista toimintaa — Lahipuoti Remes Oy

Sakkyn ravintolapalvelut

Paljon Onnea Virtain-Ruoveden mallille — on hienoa saada olla tdssa mukana.
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Kiitos!

www.ahlman.fi



