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EkoCentria

Savon koulutuskuntayhtyma

Valtakunnallinen asiantuntijayksikko
- edistamme kestavaa ruokaketjua ammattikeittioissa www.ekocentria.fi
- koordinointihankkeet: luomu ja lahiruoka

eKestavaa kehitysta Pohjois-Savon yrityksissa (KePoSa) —hanke

eLdhi- ja luomuruoan kayton lisdiaminen ja hankintaosaamisen kehittaminen julkisissa
ruokapalveluissa —hanke 2017-2018

eMaaseudun toimijoiden hankintaosaaminen vahvaksi -Mahva 1.1.2018-30.6.2020

ePortaat luomuun, Luomua ravintola www.luomuaravintola.fi

eKasviproteiiniruokaohjeita ammattikeittioille

*NYT-Tuotekehitysta ja hankintaosaamista

Kestdvan kehityksen tyokirja ammattikeittioille

A mmm.fi
Uutiset 2040 www.ymparistoosaava.fi



http://www.ekocentria.fi/
http://www.luomuaravintola.fi/
http://www.ekocentria.fi/kestavat_ruokaohjeet
http://ekocentria.fi/kestavan_kehityksen_tyokirja_ammattikeittioille
https://www.youtube.com/watch?v=M_l3x-M7SOk
http://www.ymparistoosaava.fi/

SAVON

AMMATTIOPISTO

Sisaltoa

- Mika vastuullisuus ja miksi?
- Lahi- ja luomuruoka '

- Ruokapalveluiden
ymparistovaikutukset

- Miten voin vaikuttaa omilla
valinnolllani ja
tyoskentelytavoillani?

- Vastuullisista hankinnoista
ja hankintatavoista
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Save our Mother Earth
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Lahis-opas

Elintarvikkeiden hankintaopas

Lisaa lahiruokaa
julkisten keittididen
asiakkaille

-PERUSTELUJA JA OHJEITA HANKINTOITHIN

Elintarvikkeiden hankintaopas

Tarjouspyyntojen tekijoille ja elintarvikehankinnoista
vastaaville markkinavuoropuhelun avuksi

issa ja ikoissa eniten
aiheuttaa tarjouspyynnen sisallon maari ittavi iden tarkat maarittelyt, pisteytys ja vertai-
lu. Miten tehda tarjouspyynto siten, etta myos alueelliset yritykset paasisivat ja haluaisivat mukaan?

Taman oppaan tarkoi on auttaa kilpail ittelijoita ja i i
pyynnoissa koko elintarviketarjonta: erityisesti kotimai ka-aineet, paikallinen tarjonta, Iahiruoka ja
luomutuotanto seka niista tehdyt jalosteet.
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http://ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
http://ekocentria.fi/resources/public/Aineistot/lahiruoka_hankintaopas2017ebook.pdf

SAVON

AMMATTIOPISTO
Overstepping Ourselves

As aur Ecological Foatprint continues

Maalilman ylikulutuspaiva 2.8.2017 > 1.8.2018
Suomen ylikulutuspéaiva 1.4.2017 > 11.4.2018
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Ihmiskunnan ekologinen jalanjalki
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oy oo . SAVON
Mlta vaStUUIllsuus on? AMMATTIOPISTO

- Useita maaritelmia, vrt. kestava kehitys

- Yleisesti kasitetaan, etta vastuullinen yritystoiminta on parempaa eli kannattavampaa
ja kestavampaa liiketoimintaa yrityksen ja myds yhteiskunnan kannalta.

Vastuullinen yritys varmistaa itselleen parhaat toimintaedellytykset tulevaisuudessakin:

* tekee enemman kuin laki edellyttaa

* huomioi sidosryhmiensa tarpeet ja odotukset

* maksimoi toimintansa positiiviset vaikutukset muillekin kuin osakkeenomistajille

* minimoi toimintansa negatiiviset taloudelliset, sosiaaliset ja ymparistovaikutukset

* kantaa vastuuta myds alihankkijoidensa vastuullisuudesta

* raportoi ja viestii toimintansa positiivisista ja negatiivisista vaikutuksista avoimesti ja
lapinakyvasti

* kehittaa taloudellisesti kannattavia ratkaisuja paikallisiin ja globaaleihin ongelmiin.

http://www.fibsry.fi/fi/yritysvastuu/maaritelma-ja-historia
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http://www.fibsry.fi/fi/yritysvastuu/maaritelma-ja-historia

Kestavan kehityksen ulottuvuudet _ savon
ruokapalveluissa
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ELINTARVIKKEIDEN TUONNIN KASVU

TUOTE 2012 jne 2000
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Ruokaleipa
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Kalapakasteet : | . /8¢ n. 4,2
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Mita lahiruoka on?

Hallituksen lahiruokaohjelman mukaan:
- paikallisruokaa, joka edistaa oman alueen paikallistaloutta,

tyollisyytta ja ruokakulttuuria
- tuotettu ja jalostettu oma alueen raaka-aineista

- myydaan ja kulutetaan omalla alueella

e Mita lahiruoka on teilla?
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SAVON

AMMATTIOPISTO

Vahvistaa oman kuntasi
taloutta ja hyvinvointia

On
ymparistovastuullista

On hyvaksi
elaimille

Miksi l3hi- ja
luomuruokaa

On turvallista ja

puhdasta Kehittaa paikallista

ruokakulttuuria
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Mita luomu on?

- Luomutuotannon EU-saados (EY n:o 834/2007) maarittelee
maatalousperaisen tuotannon.

- Luonnonmukaisen tuotannon periaatteita ovat terveys, ekologia,
oikeudenmukaisuus ja huolenpito.

- Kasvintuotannossa hyodynnetaan luonnon omia menetelmia ja
kaytetaan ainoastaan luonnonmukaisia torjunta-aineita.

- Eldinten kasvatuksessa taataan lajille tyypille kayttaytyminen ja
hyvinvointi.

- Luomuelintarvikkeissa valtetaan keinotekoisia aineita ja kaytetaan
vain 47 lisaainetta

- GMO eli geenimuuntelua ei hyvaksyta luomussa.

- Riista ja jarvikala eivat ole luomua, mutta keruutuotteet voivat olla.

- Luomu on parhaimmillaan lahiruokaa.

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:32007R0834&from=FI

SAVON

AMMATTIOPISTO

Tavoite 20/2020

- julkisten keittididen tarjoamasta ruoasta 20 % tulee olla luomua
vuoteen 2020 mennessa

- julkinen sektori toimii kestavien hankintojen edellakavijana ja
esimerkkina muille sektoreille

- ammattikeittididen kautta parannetaan luomuruoan saatavuutta
- viljellysta peltoalasta tulee olla 20 % luomutuotannossa

(Suomen hallituksen Lisda luomua! -hallitusohjelma)
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http://mmm.fi/documents/1410837/1890227/Luomualan_kehittamisohjelmaFI.pdf/9068c3b3-2e34-45ed-a917-10358dd132e2

SAVON
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EU tukee kouluruokailua —
Suomi painottaa tuen luomulle

* Uusi koulujakelujarjestelma astunut voimaan 1.8.2017

* Tavoite: kouluissa ja paivakodeissa tarjolla suomalaista
luomumaitoa ja luomukasviksia

— Nestemaiset maitotuotteet

* Luomu rasvaton maito ja piima 31 cnt /I

* Tavanomainen rasvaton maito ja piimal3 cnt /I
— HEVI tuotteille tuki verottomasta hankintahinnasta

* Tuettavat tuotteet herne, kurkku, lanttu, porkkana, tomaatti,
herukat, mansikka, mustikka, puolukka ja omena

* Luomu HEVI 75 % (alviton ostohinta)

* Tavanomainen HEVI 65 % (alviton ostohinta)
—  Lisatietoa www.mavi.fi

* D-vitaminoitua rasvatonta luomumaitoa saatavilla 1.9.
alkaen (1 Lja 10 L pakkauksissa)

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI


http://www.mavi.fi/fi/tuet-ja-palvelut/yrittaja-kauppa-teollisuus/tuet-ja-palvelut-koulujakelutuet/Sivut/default.aspx
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Ammattikeittiot Suomessa

e Joukkoruokailu on keskeinen osa suomalaista
ruokakulttuuria.

 Ammattikeittiot valmistavat 2,2 miljoonaa
ateriaa paivassa.

* Annoksia valmistetaan hyvin vaihtelevia maaria
/paiva / toimipaikka (vaihteluvali n. 200-40 000)

* Suomalaisten kulutuksen ymparistovaikutuksista
noin kolmannes aiheutuu ruokailusta.
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Ruokapalveluiden ymparistovaikutukset
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Ammattikeittioissa tehdaan joka paiva paatoksia,
jotka vaikuttavat ymparistoon!
Voimme itse vaikuttaa:

 Hankintoihin

* Elintarvikevalintoihin
e Havikkiin

e Jatteiden kasittelyyn

e Sahkonkulutukseen

* Veden kulutukseen

* Tyoskentelytapoihin

* Omaan asenteeseen

* Asiakastyytyvaisyyteen

* Asiakkaiden ja itsemme hyvinvointiin: turvallisuus, terveys,
ymparisto

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Mita voimme tehda?

e Kayttamalla raaka-aineita, joiden ymparistovaikutukset ovat
vahdisemmat (kasvis, sesonki, luonnonmukaisuus)

— Ruokaohjeiden ja ruokalistan suunnittelu

 Vahentamalla ruoan havikkia varastoinnissa, valmistuksessa,
tarjoilussa ja lautaselta

 Parantamalla ja kehittamalla tyoohjeita ja tydomenetelmia

* Vahentamalla keittiossa energian, veden ja kemikaalien
kulutusta seka jatteiden syntya ja kuljetuksia

* Ohjaamalla asiakkaita valitsemaan ja kokoamaan
ymparistovastuullisia aterioita ja valipaloja.
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Materiaalitehokkuus kasitteena

* Luonnonvarojen kulutuksen aiheuttamat ymparistdongelmat
seka luonnonvarojen riittavyys ovat nostaneet
materiaalitehokkuuden tarkeaksi tavoitteeksi seka yrityksissa
etta julkisella sektorilla.

 Materiaalitehokkuudella tarkoitetaan sita, etta
— vahemmasta tuotetaan enemman ymparistoa saastaen.

— tavoitteena on kayttaa mahdollisimman vahan materiaaleja,
raaka-aineita ja energiaa.

— samalla pyritaan myds vahentamaan tuotteen tai palvelun
haitallisia ymparistovaikutuksia koko sen elinkaaren aikana.

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Muistetaan sesongit!

e Sesonkiruoka tuo mukavaa vaihtelua,
odotusta ja hauskuutta ruoanlaittoon
ja ruokapoytaan.

e Sesongin mukaan parhaimmillaan

olevien raaka-aineiden maku ja hinta
ovat kohdillaan.

* Raaka-aineiden valinnan lisaksi tulee
kiinnittaa huomiota myos ruoan
sailytykseen ja valmistusmenetelmiin.

* Tuontihedelmat ovat myos
sesonkiruokaa.

» Kaloillakin on omat sesongit.
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Poliittinen ohjaus EkoCentria

Eurooppa 2020 —strategia
* julkisilla ruokapalveluilla on merkitysta yksilon, yhteison ja ympariston
hyvinvoinnille.

Suomen kansallinen maatalouspolitiikka

e 5/2013 hallituksen Lahiruokaohjelma ja Luomualan kehittdmisohjelma

* VNP 6/2016 Julkisten elintarvike- ja ruokapalveluhankintojen
arviointiperusteista.

EU:n Green Public Procurement (GPP)
e asetetaan vapaaehtoiseksi tavoitteeksi, etta EU:n jasenvaltioiden julkisissa
hankinnoissa huomioitaisiin ymparistovaikutukset.

Ruoka 2030 -ruokapoliittinen selonteko
* Vuonna 2030 suomalaiset kuluttajat syovat kestavasti ja eettisesti tuotettua
kotimaista, maukasta, terveellista ja turvallista ruokaa.
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http://mmm.fi/documents/1410837/1890227/L%C3%A4hiruokaohjelmaFI.pdf/a30211ac-ff80-4722-984f-3fc26e5c1467
http://mmm.fi/documents/1410837/1890227/Luomualan_kehittamisohjelmaFI.pdf/9068c3b3-2e34-45ed-a917-10358dd132e2
http://mmm.fi/documents/1410837/1880296/periaatep%C3%A4%C3%A4t%C3%B6s+julkisista+ruokahankinnoista_su.pdf/7115f133-a4d9-4e2d-a729-2486f76df2ce
http://ec.europa.eu/environment/gpp/what_en.htm
http://mmm.fi/documents/1410837/1923148/Ruokapoliittinen+selonteko+Ruoka2030/d576b315-41fe-4e9d-9d02-8462c5ae5895
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Muutamia tarkeita lauseita

Tahtotila

”"Ruoanvalmistuksessa suosimme ldhiruokaa ja kotimaisia luomutuotteita.
Vihannekset, kasvikset, leipd ja peruna tulevat keittiihimme pdcéosin oman
maakuntamme tuottajilta. Liha ja lihajalosteet, maito ja maitovalmisteet sekd
kananmunat ovat kotimaisia.

Strategia

“Hankinnoissa tulee ottaa huomioon kaupunginvaltuuston strategiassa linjaamat
ldhi- ja luomuruuan kéyttdon liittyvét tavoitteet seké hankintojen
ilmastovaikutukset”.

Tarjouspyynto/sopimusehto

Tilaagja piddttdd oikeuden kdyttdd ulkopuolisia toimittajia hankkiessaan
alueellisesti paikallisen perinteen mukaisia tuotteita sesonkien, teemapdiivien ja
kansallisten juhlapyhien erikoistuotteiden sekd tuotekehityksen ja -testauksen
tarpeisiin.

Palvelusopimus
Léhi- ja luomuruoan kéytén linjaukset ja tavoitteet tulee kirjata myds
ruokapalvelutuottajan kanssa tehtdvdadn sopimukseen.
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Aloite ja paatoksenteko

- Aloitteen vastuullisesti tuotettujen ja jalostettujen ruokien (ml.
|lahiruoan ja luomun) kaytosta kunnan ruokapalveluissa voi tehda
kuka tahansa.

- Ensisijainen vastuu on paattajilla ja viranhaltijoilla, jotka laativat
linjaukset

Valtuustoaloite

- Kuntamme ruokapalveluihin vastuullisesti tuotettua ja jalostettua
suomalaista ruokaa

- Esitamme, etta kuntamme elintarvike- ja ruokapalveluiden
hankintastrategiaan kirjataan vaatimukset ympariston kannalta
hyvista viljely- ja tuotantomenetelmista seka elainten hyvinvointia
ja elintarviketurvallisuutta edistavista tavoista.

Malli aloitteesta www.ekocentria.fi Lahis-opas s. 26
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http://www.ekocentria.fi/resources/public/sisaltokaruselli/lahiruokaopas2017_ebook.pdf
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Onnistunut hankinta?

Liina Salonen: Etanat

MEILLA DL KLPRILUTUKRSET (JA WS
ETANNT SM NNT TuoN Kepn- Llatie
REKENNUSHOMMIEN  ET M >

0N NY ST TNOPTOMANA ...

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI



SAVON

AMMATTIOPISTO

Vahimmaisvaatimukset

ja ta rjOU ksen Tarjoajan soveltuvuusvaatimukset
vertailuperusteet - Yritykselle esitettavia ehdottomia

vaatimuksia
- Taytettava tai tarjoaja hylataan

Tuotteen vahimmaisvaatimukset
- Elintarvikkeelle tai sen toimitukselle
esitettavia ehdottomia vaatimuksia

Tuotteen hinta-laatusuhteen vertailukriteerit

- Liittyvat tuotteen laadullisiin tai ymparistonakokohtiin

- Painotetaan tai esitetdan tarkeysjarjestyksessa (EU-hankinnat)
- Otetaan huomioon ja arvioitava samojen kriteereiden mukaan
- Muita vertailuperusteita ei voi kayttaa
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Vertailukriteerit —tarjouspyynnossa pisteytettavat SAVON

AMMATTIOPISTO

> keskustellaan markkinakartoituksessa

Kalamurekepihvissa jarvikalaa vahintaan
- 60 % > 5 pistetta

-20 % > 2 pistetta

- ei ollenkaan > 0 pistetta

Pilkotut vihannekset toimitetaan

- 24 tunnin kuluessa kasittelysta > 5 pistetta

- myohemmin > 0 pistetta

Todennus: kasittely paattyy klo x ja jakelu klo y.

Toimittajalla on tarjolla vastaava tuote
- luomuna > 2 pistetta

- ei ole luomuna > 0 pistetta

Maku- ja rakennetestit

Ei yksittaispakattuja tuotteita > 2 pistetta
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Vastuullisuuden huomiointi hankinnoissa

e Esimerkkeja

Margariinin valmistuksessa ei ole kaytetty palmudljya
Kaytetty margariini vastuullisesti tuotettua
Uusiutuvan energian kayttd (mm. kasvihuoneviljelyssa,
myllyssa, leipomossa)

Salmonellavapaus (kaikki serotyypit)

Antibioottien rajattu kaytto (mikrobilaakkeet)

WWE:n kalaopas ja MSC-sertifiointi

Tyollistaminen, tydolot, palkkaus

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Esimerkiksi sianliha ja sianlihatuotteet

Elintarviketurvallisuus, eldinten hyvinvointi ja terveys

e Salmonellavapaus, antibioottien (mikrobilaakkeet)
kaytto, saparon purenta
* huomioidaan Sikaloiden terveysluokitusrekisteriin
kuulumisen kautta (Sikava)
* hyva kayttaa valinnassa (kansallinen EU:n
hyvaksyma laatujarjestelma)

Ymparistovaikutukset
e Sikojen ruokinnassa kaytetyn soijan alkupera kriittinen,

koska sen tuotannossa ympariston kannalta
vastuutonta tuotantoa

* Myos Naseva naudanlihalle
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Kalamurekepihvin ehdottomat vaatimukset

Kaytetyn kalan tulee olla 100 % villikalaa, ei kasvatettua.
Haukimassan tulee olla valmistettu nahattomasta kylkiruodollisesta
haukifileesta.

Tuotteiden tulee olla laktoosittomia ja gluteenittomia.

Tuote ei saa sisaltaa lisaaineita

Tuote ei saa sisaltaa natriumglutamaattia (E621).

Tuotteen tulee olla GMO-vapaa.

Pihveissa kaytetyt kalalajit on ilmoitettava tarjouksessa.
Kalaraaka-aine saa olla pakastettu korkeintaan yhden kerran

z %, B gl
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HANKINTA-
ASIANTUNTLA

Hankintayksikon
toiminta

MARKKINAVUOROPUHELU ON TARKEAA

TUOTTAJAT JA
JALUSTAJAT

" TUKKU-

S |  TOIMUAT
, asiakkaalle ST

RUOKAPALVELUT |

Hankintaroolit
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Hankinnan suunnittelu EkoCentria

Hankintasaatelyn mukainen hankintamenettely

Kilpailutus
Valmistelu Sopimuskausi
Markkinakartoitus Sopimusten muuttaminen
Tarjoajan osallistuminen sopimuskaudella

hankinnan valmisteluun

* Hankintojen laadun parantaminen

e Pk-yritysten aseman parantaminen

* Ymparistonakokohtien huomioiminen

* Sosiaalisten vaikutusten huomioiminen

* Innovaatioiden edistaminen

* Kansallisen kynnysarvon alittavat hankinnat

IDEOITA JA INNOSTUSTA TULEVAISUUTEEN: WWW.SAKKY.FI
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Vaatimukset selville markkinavuoropuhelun

avulla, esimerkkikysymyksia

Uusi tuote tai olemassa olevan tuotteen muokkaaminen ammattikeittion tarpeisiin:

- Mika on tuotteen kohderyhma?

- Mika olisi vuotuinen volyymi ja kuinka usein olisi ruokalistalla?

- Mista raaka-aineista? Paaraaka-aineen prosenttiosuus. Suola-, rasva-, sokeri %

- Mita muita raaka-aineita olisi toiveissa/mita raaka-aineita ei haluta ko. tuotteeseen?

- Onko toiveita luomuraaka-aineista?

- Eritysruokavalioiden huomiointi

- Tuotteen jalostusaste

- Minka kokoinen tuotteen/annoksen tulisi olla?

- Miten tuote tulisi pakata?

- Voidaanko kayttaa lisaaineita?

- Tuore/pakastetuote?

- Onko raaka-aineiden alkuperalla merkitysta?

- Mika on hintahaarukka?

- Tarvitaanko yritysten valista yhteistyota tuotteen valmistamisessa, raaka-aineiden
hankinnassa, kuljetuksissa, jne.? Tukku?

- Mita muita kriteereja tuotteelle tulisi asettaa?

- Tilaus/ testituotteiden toimitus
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LOUNASTAMME!

Ruokalistallamme tanaan
broileria Brasiliasta
riisia Thaimaasta
porkkanoita Unkarista
maitoa Saksasta
patonkia Ruotsista
ruisleipaa Suomesta
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Anu ja Sari
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Kiitos!

Ollaan yhteydessa
sari.vaananen@sakky.fi

Puh. 044 785 4025
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